
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unser Junggeflügelangebot 2025 

legereife 
Junghennen 
verfügbar von März 
bis September 

Landhuhn 
schwarzsilber 

Goldsperber 

Grünleger 
versch. Farben 

Weidemastgänse 
weiß und grau 

weiß 

Mulardenenten 
männl, / weibl. 

Perlhuhn 
unsortiert 

Bovan 
schwarz 

Königsberger 

Wachtelhennen 
Wachtelhähne 

Flugenten 
männl. / weibl. 

Lohmann 
braun 

Broiler 
unsortiert J. 

Stockenten 
unsortiert 

Leghorn 
weiß 

Maran 
Rotleger 

Mastgeflügel 
verfügbar von 

Ende April bis Juli 

Bauernenten 
Pekingenten 

unsortiert 

Öffnungszeiten: Montag - Freitag 12.00 -17.00 Uhr Samstag 09.00 -12.00 Uhr 
Vorbestellungen unter Telefon (036208) 739825 www.gefluegel-schmidt.de 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

'Wir schlachten Ihre Enten, Gänse, Broiler 

im September 

im Oktober 

im November 

im Dezember 

am 16. 
----====== am 07. 

am 04. 

am 02. 

Termine 2025 

am 30. 

am 14. 

am 11. 

am 09. 

am 21. am 28. 
=::!!:= 

am 18. am 25. 

Alle Tiere müssen: gesund, lebend und flügge ohne Kiele, mit trockenem Gefieder 
nach einem Tag Futterentzug = nüchtern 
zur vereinbarten Zeit - nicht früher - angeliefert werden. 

Die Tiere werden hier elektrisch betäubt, ausgeblutet, gebrüht, gerupft und ausgenommen. 
Jeder erhält garantiert seine eigenen Tiere mit den dazugehörigen Herzen, Lebern und Magen zurück. 

Mitzubringen sind: Wannen oder Behältnisse für die Schlachtkörper in entsprechender Größe, einen Ei-
mer oder eine Schüssel für die Innereien. 

Zeitdauer: durchschnittlich eine Stunde 

Verpackungs- und Gefrierbeutel in den passenden Größen gibt es bei uns im Geschäft. 

Falls Sie zum Transport Ihrer Tiere keine geeigneten Behältnisse haben sollten, stehen Geflügeltransport­
kisten gegen Pfand und eine Reinigungs- und Desinfektionsgebühr zum Ausleihen bereit. Bitte streuen Sie 
Transportkisten bzw. Transportanhänger leicht mit Späne oder ähnlichem Material ein, damit die Tiere hier sau­
ber und mit trockenem Gefieder ankommen. 

AufWunsch können wir Ihnen die Schlachtkörper kühlen und gefrierfertig im Sehrumpfbeutel verpacken. 

>>> Schlachttermin und Zeit vereinbaren Sie bitte unter Telefon 036208 739825 <<< 


